Menus du L

Toute I’équipe de restauration

teibre au Vendredi26 Septembre 2025
us sguhaite une bonne rentrée pour I’année scolaire 2025/2026
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Lundi 01/09 Mardi 02/09 Jeudi 04/09 Vendredi 05/09
SALADE DE TOMATES & MOZZARELLA MACEDOINE DE LEGUMES MELON
RADIS/BEURRE
ROULE DE POULET AU COMTE BOULE B(EUF POISSON FRAIS DU JOUR
SAUCE MOUTARDE TORTILLAS
PETIT POIS (POMME DE TE GNON AGE RA CAROTTES PARISIENNE
PEPINETTES .
GLACE e FROMAGE
— FRUIT DE SAISON =
- HOCOLAT ) C(HMPOTE —
N, T = : : . B, =
Eurdi 08/09_ Mardi 09/09 " Jeudi 11/09 ; Vendredi 12/09 ~_
A i 2
SALADE DE PATES AU FROMAGE SALADE GRECQUE CAROTTES RAPEE 11 R MORTADELLE e
CARRE DE SEITAN =~ PAUPIETTE DE VEAU ROUGAIL SAUCISSES f,l,? POISSON FRAIS DU JOUR ~
: 8 SAUCE AU CHORIZO ] ] P y 2
HARICOTS VERTS MELI MELO DE CEREALES l/ RATATOUILLE 4
NN FRITES A =
CREME PATISSIERE FROMAGE VERRE DE BAIT
. FRUIT DE SAISON / : .
4 FRUIT DE SAISON —_ R RN
) . . LR s 3
Lundi 15/09 cvicvz 25 ® *  Mardi 16/09 .f’f_hh\. Jeudi 18/09 Vendredi 19/09
CONCOMBRE A LA CREME THON AU St MORET & GRESSIN & FEUILLETE AU FROMAGE '
!
AL TTE BEPOULET,, ROTI DE BEUF ECHINE DE PORC
- U s?)ucpz AU CAMEMBERT AU JUS
o / zZ TIN DE CHOUX FLEUR & PUREE-DE LEGUMES
a . " = ¥ a
FRUIT DE SAISON NA COTTA YAOURT AUFRUIT  — MOUSSE MENTHE/CHOCOLAT
E FRUITSROUGE™, ' =
Lundi 22/09 di23/09 )/ Jeudi 25009 .  — Vendredi 26/09
MELON STICK MME DE TERRE" BETTERAVESIMIMOSA TABOULE
FARCI AU FROMAGE FRAIS b X
SAUCISSES DE MORTEAU ] JAMBON GRILL POISSON FRAIS DU JOUR
HACHE DE VEAU SAUCE PORTO/ECHALOTES
HARICOTS BLANC SAUCE AUX CHAMPIGNONS POELEE WOK
CEURDE BLE
FROMAGE HARICOTS BEURRE DUO DE PETIT SUISSE
OKIE
FRUIT DE SAISON SALADE DE FRUITS FRAIS .

_j(_(\(Les menus peuvent changer pour des problémes de livraison ou autres conséquences indépendantes de la volonté de I’équipe de cuisine)
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Toute I’équipe de restauration

Menus du

F o
i 29 Septembre au Vendredi 17 Octobre 2025

i
Lundi 29/09cmicmz 25 Mardi 30/09 J eudi 02/10 Vendredi 03/10
CELERI & CAROTTES REMOULADE SALADE DE TOMATE/FETA MOUSSE DE FOIE DE PORC BEURRE DE SARDINES
1
CROQUE MONSIEUR CHILI SIN CARNE SAUTE DE VEAU AUX OLIVES POISSON FRAIS DU JOUR
SALADE VERTE 1EQ@ 133 18 DY BT T AT ‘:RUMBLE DE COURGETTES & CHEVRE
7<_§OMAGE BLANC + MUESLI LIS EIE AITEIINOT - RIZ AU LAIT
— —
= =
N Lungi gb/1gamc: 2 Mardi 07/10 Venﬂrlg@ 10/10 =
RADIS/BEURRE BETTERAVES VINAIGRETTE L
- TABO E =
VEAUMARENGO POULET ROTI F . \ -
P " POISSON PANE
HARICOTS VERTS POMME DE TERRE RISSOLEES GALETTES DE LEGUMES )
; . BROCOLIS AU BOUREIN 5
FROM@GE YAOURT SUCRE CAKE CHOCOLAT/BANANES
(0 COMPQTE
v X 7y ¥ X
, FRUIT DE SAISON [ — i
q 3 . LT 2
Lundi 13/10cmicmz -25 = +" Mardi 14/10 — Jeudi 16/10 Vendredi 17/10 =
SALADE DE CHEVRE CHAUD CAROTTES RAPEES UFFIN AU COMTE & POULET
AU JUS D'ORANGES
STEAK D SAUTE DE VOLAILLE
JAMBON BLANC A LA BASQUAISE
ILLES @ .
f}’ E DE POMME DE TERRE JARDINIERE DE LEGUMES
TANTE e :
FROM&@LANC ALA CONFITURE . " SAPADE DE F}mﬁ FRAIS _
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