
Menus du Lundi 01 Septembre au Vendredi 26 Septembre 2025
Toute l’équipe de restauration scolaire vous souhaite une bonne rentrée pour l’année scolaire 2025/2026

Lundi 01/09 Mardi 02/09 Jeudi 04/09 Vendredi 05/09
SALADE DE TOMATES & MOZZARELLA

ROULÉ DE POULET AU COMTÉ

PETIT POIS

GLACE

MACÉDOINE DE LÉGUMES

BOULE BŒUF
SAUCE MOUTARDE

PÉPINETTES

FRUIT DE SAISON

RADIS/BEURRE

TORTILLAS
(POMME DE TERRE/OIGNONS/FROMAGE RAPÉ)

SALADE VERTE

MILK SHAKE AU CHOCOLAT

MELON

POISSON FRAIS DU JOUR

CAROTTES PARISIENNE

FROMAGE

COMPOTE

Lundi 08/09 Mardi 09/09 Jeudi 11/09 Vendredi 12/09
SALADE DE PÂTES AU FROMAGE

CARRÉ DE SEITAN

HARICOTS VERTS

CRÉME PATISSIÉRE

SALADE GRECQUE

PAUPIETTE DE VEAU
SAUCE AU CHORIZO

FRITES

FRUIT DE SAISON

CAROTTES RAPÉES

ROUGAIL SAUCISSES

MÉLI MÉLO DE CÉRÉALES

FROMAGE

FRUIT DE SAISON

MORTADELLE

POISSON FRAIS DU JOUR

RATATOUILLE

VERRE DE LAIT

MUFFIN

Lundi 15/09 CM1/CM2 -25 Mardi 16/09 Jeudi 18/09 Vendredi 19/09
CONCOMBRE A LA CRÉME

AIGUILLETTE DE POULET
AU CURRY

RIZ

FRUIT DE SAISON

THON AU St MORET & GRESSIN

RÔTI DE BŒUF
SAUCE AU CAMEMBERT

GRATIN DE CHOUX FLEUR

PANA COTTA
COULIS DE FRUITS ROUGE

FEUILLETÉ AU FROMAGE

ÉCHINE DE PORC
AU JUS

PURÉE DE LÉGUMES

YAOURT AU FRUIT

SALADE DE TOMATE

GNOCCHIS
FAÇON CARBONARA

MOUSSE MENTHE/CHOCOLAT

Lundi 22/09 Mardi 23/09 Jeudi 25/09 Vendredi 26/09
MELON

SAUCISSES DE MORTEAU

HARICOTS BLANC

FROMAGE

FRUIT DE SAISON

STICK DE POMME DE TERRE
FARCI AU FROMAGE FRAIS

HACHÉ DE VEAU
SAUCE AUX CHAMPIGNONS

HARICOTS BEURRE

SALADE DE FRUITS FRAIS

BETTERAVES MIMOSA

JAMBON GRILL
SAUCE PORTO/ÉCHALOTES

CŒUR DE BLÉ

COOKIE

TABOULÉ

POISSON FRAIS DU JOUR

POÊLÉE WOK

DUO DE PETIT SUISSE

(Les menus peuvent changer pour des problèmes de livraison ou autres conséquences indépendantes de la volonté de l’équipe de cuisine)



Menus du lundi 29 Septembre au Vendredi 17 Octobre 2025
Toute l’équipe de restauration scolaire vous souhaite une bonne rentrée pour l’année scolaire 2025/2026

Lundi 29/09CM1/CM2 -25 Mardi 30/09 Jeudi 02/10 Vendredi 03/10
CÉLERI & CAROTTES RÉMOULADE

CROQUE MONSIEUR

SALADE VERTE

FROMAGE BLANC + MUESLI

SALADE DE TOMATE/FETA

CHILI SIN CARNÉ

POMME DE TERRE VAPEUR

PÊCHE AU SIROP

MOUSSE DE FOIE DE PORC

SAUTÉ DE VEAU AUX OLIVES

PRINTANIÈRE DE LÉGUMES

FROMAGE

FRUIT DE SAISON

BEURRE DE SARDINES

POISSON FRAIS DU JOUR

CRUMBLE DE COURGETTES & CHÈVRE

RIZ AU LAIT

Lundi 06/10CM1/CM2 -25 Mardi 07/10 Jeudi 09/10CE2/CM1/CM2 -50 Vendredi 10/10
RADIS/BEURRE

VEAU MARENGO

HARICOTS VERTS

FROMAGE

FRUIT DE SAISON

BETTERAVES VINAIGRETTE

POULET RÔTI

POMME DE TERRE RISSOLÉES

YAOURT SUCRÉ

SALADE VERTE & CROÛTONS

ŒUFS BROUILLÉS

GALETTES DE LÉGUMES

CAKE CHOCOLAT/BANANES

TABOULÉ

POISSON PANÉ

BROCOLIS AU BOURSIN

COMPOTE

Lundi 13/10CM1/CM2 -25 Mardi 14/10 Jeudi 16/10 Vendredi 17/10
SALADE DE CHÈVRE CHAUD

STEAK DE SOJA

LENTILLES

ÎLE FLOTTANTE

CAROTTES RÂPÉES
AU JUS D'ORANGES

JAMBON BLANC

PURÉE DE POMME DE TERRE

FROMAGE BLANC A LA CONFITURE

MUFFIN AU COMTÉ & POULET

SAUTÉ DE VOLAILLE
A LA BASQUAISE

JARDINIÈRE DE LÉGUMES

SALADE DE FRUITS FRAIS

REPAS

A

THÈME

ALSACIEN

(Les menus peuvent changer pour des problèmes de livraison ou autres conséquences indépendantes de la volonté de l’équipe de cuisine)


